
こぶし
￥16,500

前菜

信州産 リンゴ酢で〆たグラバラックス信州サーモンと
カリフラワームースの庭園風

 Marinated Gravlax Shinshu Salmoni and Cauli�ower Mousse, Garden-Style

スープ

白桃とヨーグルトの冷製スープ
爽やかなミントと生粒胡椒のアクセント

Chilled White Peach and Yogurt Soup
Accented with Refreshing Mint and Whole Peppercorns

魚料理

真鯛のヴァプール ロメインレタスソテー添え
イベリコチョリソーとアメーラトマトのソース

Steamed Red Sea Bream with Sautéed Romaine Lettuce
and Iberian Chorizo with Amella Tomato Sauce

デザート

キャラメリゼしたパイナップルとバジルアイスのパルフェ
ベルベーヌの香り

Caramelized Pineapple and Basil Ice Cream Parfait with a Hint of  Verbena

肉料理

国産 牛ロースのグリエ
長野県産 大根のコンソメブレゼ ハリッサをお好みで

Grilled Japanese Beef Loin and Nagano Daikon Radish Braised in Consommé with Harissa

※表示料金には、消費税が含まれております。別途サービス料15%を申し受けます。
※特定の食品・食材にアレルギーをお持ちの場合、 ご注文の際スタッフにお知らせください。
*All prices include consumption tax. There is a separate 15% service charge.
*If you are allergic to any specified foods or ingredients, please inform a staff member when ordering.

～追加ご料金にてお肉の変更が可能です～
～ You can change the meat for an additional fee. ～

国産牛フィレ肉　Japanese Beef Tenderloin                      ＋1,000 円
黒毛和牛ロース肉　Japanese Black Wagyu Loin                    ＋2,500 円
黒毛和牛フィレ肉　Japanese Black Wagyu Tenderloin　 ＋3,000 円



けやき
￥21,000

前菜

信州産 リンゴ酢で〆たグラバラックス信州サーモンと
カリフラワームースの庭園風

 Marinated Gravlax Shinshu Salmoni and Cauli�ower Mousse, Garden-Style

スープ
白桃とヨーグルトの冷製スープ

爽やかなミントと生粒胡椒のアクセント
Chilled White Peach and Yogurt Soup

Accented with Refreshing Mint and Whole Peppercorns

魚料理

スズキのポワレ ロメインレタスのソテーと焼きナスのピュレ 
自家製塩レモンのヴァンブランソース

Butter-Roasted Sea Bass with Sautéed Romaine Lettuce and Roasted Eggplant Purée
with Homemade Salted Lemon Van Blanc Sauce

デザート

キャラメリゼしたパイナップルとバジルアイスのパルフェ
ベルベーヌの香り

Caramelized Pineapple and Basil Ice Cream Parfait with a Hint of  Verbena

肉料理

国産 牛フィレ肉のグリエ
長野県産 大根のコンソメブレゼ ハリッサをお好みで

Grilled Japanese Beef Tenderloin and Nagano Daikon Radish Braised in Consommé with Harissa

※表示料金には、消費税が含まれております。別途サービス料15%を申し受けます。
※特定の食品・食材にアレルギーをお持ちの場合、 ご注文の際スタッフにお知らせください。
*All prices include consumption tax. There is a separate 15% service charge.
*If you are allergic to any specified foods or ingredients, please inform a staff member when ordering.

温前菜
ハンガリー産 フォアグラのポワレ 赤ワインソース

野沢菜の食感を生かして
SButter-Roasted Hungarian Foie Gras with Red Wine Sauce and Nozawana

～追加ご料金にてお肉の変更が可能です～
～ You can change the meat for an additional fee. ～

黒毛和牛ロース肉　Japanese Black Wagyu Loin                   ＋1,500 円
黒毛和牛フィレ肉　Japanese Black Wagyu Tenderloin　＋2,000 円


